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Le “Tar�ine del Casale” con Flûte di bollicine

Antipasto 
Tar�are di Tonno con purea di mango e ger�ogli saltati alla Soya

Car�accio di Bue con cremoso di par�igiano, 
coulis di r�cola e pomodorini confit

Sfor�atino di zucchine in salsa “Scapece”

I Primi
Risotto alle seppioline, il proprio nero, 

salicor�ia e bottarga di muggine
Maltagliati con rag� di car�i bianche alla “cacciatora”

Il Secondo con contor�o
Trancio di ombrina laccato con miele al timo, 

insalatina tiepida di patate, pickle di cavolo viola ed olio al prezzemolo
Mig�on di filetto di manzo in salsa teriyaki 

con caponatina di fr�tta e verdura 

I Dolci 
Cremoso al cioccolato bianco, castag�e caramellate e salsa allo zabaione

I classici dolci della t�adizione con fonduta al cioccolato

Ore 00.00
Cotechino e Lenticchie

Prosecco per aperitivo di benvenuto
Vino bianco: Pecorino – Cantina Colle Moro
Vino Rosso: Montepulciano d’Abr�zzo 
Cantina Colle Moro
Acqua minerale: Nepi-San Benedetto
Spumante per Brindisi Aug�rale

ORARIO 20,30
Costo ad Adulto Euro 135,00 

Costo a Bambino 
Fino a 8 anni: € 50,00 da 9 a 12:  € 55,00 

Serata con musica
dal vivo e dj set

Per i nost�i bambini
Lasag�etta in salsa aurora

Panatine di vitello con patatine fritte
Cremoso al cioccolato bianco


